Czekoladowe krowki.

75 g ttustego serka $mietankowego
350 g cukru pudru

1 ptaska tyzka stotowa kakao

75g deserowej czekolady

40 g masta i kwadratowa forma do pieczenia

1 Przetdz serek do miski, dodaj cukier puder i kakao, doktadnie wymieszaj. Do formy do ciasta wiéz
papier do pieczenia.

2. Rozpusc razem czekolade i masto na wodnej parze lub w mikrofaléwce. Nastepnie dodaj tyzke
masy serowej i dokfadnie rozmieszaj.



3.Wlej czekolade do masy serowej. Starannie rozmieszaj tyzka.

4.Przetéz mase do formy dokfadnie rozprowadzajac w rogach naczynia.




5. Wstaw forme do lodéwki na dwie godziny az masa stwardnieje.

6.Tepym nozem oddziel krawedzie krowki od formy, przewréé do géry dnem i wytdz na duzy talerz.

7. Pokréj blok na mate kwadraty i wstaw talerz na kolejne 2 godziny do lodéwki. Cukierki mozesz
zawingé w ozdobne papierki. Smacznego!



